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Qualifica Professionale Triennale III livello EQF

Operatore della ristorazione
Indirizzo preparazione pasti

IV Anno Diploma Professionale IV livello EQF

Tecnico di cucina

Sedi

Motta di Livenza
San Donà di Piave

Nella sede di Caorle è attivo il servizio di convitto.
Gli allievi possono risiedere presso la scuola
dal lunedì al venerdì, seguiti da educatori professionali.

* Convitto per gli studenti
I percorsi del II - III - IV anno
prevedono un’attività
di formazione in azienda.



Quadro orario settimanale
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Qualifica Professionale Triennale III livello EQF

Operatore della ristorazione
Indirizzo servizio di sala e bar

IV Anno Diploma Professionale IV livello EQF

Tecnico dei servizi di sala e bar

Sedi

Motta di Livenza
San Donà di Piave

Nella sede di Caorle è attivo il servizio di convitto.
Gli allievi possono risiedere presso la scuola
dal lunedì al venerdì, seguiti da educatori professionali.

*Convitto per gli studenti
I percorsi del II - III - IV anno
prevedono un’attività
di formazione in azienda.



Quadro orario settimanale

* Ore annue ** Scelta dell'indirizzo di qualifica professionale 
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e Scientifica
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e trasversali
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