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Qualifica Professionale Triennale III livello EQF

Operatore trasformazione alimentare
Indirizzo lavorazione e produzione di pasticceria,
pasta e prodotti da forno

IV Anno Diploma Professionale IV livello EQF

Tecnico trasformazione alimentare

Sedi

Lancenigo

I percorsi del II - III - IV anno
prevedono un’attività
di formazione in azienda.



Quadro orario settimanale

* Ore annue

I II III IV

Operatore 
Produzioni
Alimentari

Qualifica
Professionale

Tecnico
Produzioni
Alimentari

Diploma
Professionale

Area Culturale
e Scientifica
competenze di base
e trasversali

Area Culturale
e Scientifica
competenze di base
e trasversali

28 27 26Totale ore settimanali

14 13 14
Area Professionale
competenze specifiche

14 14 12 12
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1
1
1
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1
-
1
1
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2

1
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1
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1
1

2
2
2
1

3
1

1

Italiano
e Comunicazione
Storia dell'Arte  
Inglese 
Matematica, Geometria
ed Elementi di Statistica
Scienze
e Fondamenti Scientifici
della Professione
Geografia, Storia
e Diritto
Informatica
Educazione Civica
Educazione Motoria
Religione

Italiano
e Comunicazione
Inglese 
Matematica 
Scienze Applicate
Diritto, Economia,
Educazione Civica, 
Impresa Simulata, 
Project Work
e Project Management
Informatica
Religione,
Educazione Motoria

Tecnologia Professionale, 
Sicurezza,
Igiene e Tecnologia 
degli Alimenti
Pasticceria
Panificazione

2
6
6

2
6
5

2
6
6 80 ore annueFormazione a pacchetto

Area Professionale
competenze specifiche

Tecnologia Professionale,
Sicurezza,
Igiene e Tecnologia
degli Alimenti
Pasticceria,
Panificazione
e Cucina Base

Lancenigo Lancenigo

- 160

495

280Formazione in azienda*

Formazione in azienda*




